
Detailierte Backprogramme können über uns angefordert werden, gern auch als USB-Stick einlesbar.
Alle Backwaren nach dem Backen noch 5–10 Min. (Brote 15–20 Min.) ruhen lassen, damit auch der Kern durchwärmen kann.
Die angegebenen Backzeiten sind Richtwerte, die je nach Auftauzeit, Ofentyp und Bräunungsgrad variieren können.

Moin Croissant Bio Butter Croissant franz. Art 20–30 min Ja 160–175°C 20 min
 Bio Dinkel Butter Croissant "
 Bio Schokocroissant Vegan "
 Bio Vollkorn Dinkel Butter Croissant
 Bio Dinkel Croissant Vegan " 
 Bio Pain Au Chocolat "
 Bio Pizzaschnecke Vegan " 
 Bio Dinkel Apfelfranzbrötchen Vegan 10-15 min
 Bio Schokofranzbrötchen Vegan 10-15 min

Moin Laugencroissant Bio Laugen Butter Croissant Ohne Ohne 160–175°C 20 min
 Bio Laugen 6-Korn Croissant

Moin Strudel pikant Bio Croissant Vegan 20–30 min Ja 170–180°C 22 min
 Bio Mohn Amour Vegan
 Bio Spinatstrudel
 Bio Tomate Mozzarella

Moin Franzbrötchen Bio Franzbrötchen 20–30 min Ja 165–180°C 15 min

Moin Äpfelchen Bio Äpfelchen Ohne Ohne 200°C 20 min

Moin Laugenbrötchen Bio Laugenbrötchen Sesam Vegan Ohne Ohne 150–170°C 5 min
 Bio Laugenecke Sesam Vegan

Moin Laugenstange Bio Laugenstange Vegan 5–10 min Ohne 200–185°C 13-15 min
 
 
Moin Brot 1 Bio Vollkorn Krusti Ohne Ohne 150–170°C 10 min
 Bio Roggen-Dinkel Krusti
 Bio Seele Kümmel
 Bio Vital Seele
 Bio Kartoffel Krusti  
 

Moin Brot 2 Bio Foccacia Tomate Ohne Ohne 160°C 13 min 
 Bio Fladenbrot Vollkorn "
 Bio Abendbrot 10–20 min
 Bio Vitalbrot 10–20 min
 Bio Dinkel Sonnenblumenkernbrot 10–20 min
 Bio Landweißbrot 10–20 min 
 Bio Knoblauchkruste 10–20 min 
 Bio Dinkel Mehrkornbrot 20–30 min
 Bio Hausbrot 4 Std. 

Moin Pizza Bio Dinkel Pizzateig Bistro Vegan Ohne Ohne 210–240°C 12-20 min
 Bio Dinkel Pizzateig Gastro Vegan 
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